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RESOLUCION CAFCA. N° 531/2021.

SAN SALVADOR DE JUJUY, 6 de Julio de 2021.

VISTO, el Expediente F.200-3472/2021, mediante el cual la Lic. Analia CATACATA,
Coordinadora de la Comision de Seguimiento de la Carrera LICENCIATURA EN BROMATOLOGIA,
eleva planificacion docente de la asignatura LEGISLACION Y EDUCACION ALIMENTARIA para su
aprobacion; y

CONSIDERANDO:

Que la Coordinadora de la Comision de Seguimiento Lic. CATACATA informa que la
planificacion de la asignatura Legislacion y Educacion Alimentaria, que se dicta en el Cuarto Afo
Segundo Cuatrimestre, fue evaluada por la Comisién y revisada por el docente responsable,
realizando las correcciones pertinentes, para ser presentada ante el H.CAFCA.

Que el Programa Analitico adjuntado se ajusta a los contenidos requeridos por la
Resolucion Ministerial 334/03, el cual estara vigente hasta que el docente proponga algin cambio.

Que el tema ha sido tratado y aprobado en Sesion Ordinaria N° 09/2021, de fecha 6 de Julio
de 2021, con el voto favorable de los DIECISES (16) Consejeros presentes.

Por ello,
EL H. CONSEJO ACADEMICO DE LA FACULTAD DE CIENCIAS AGRARIAS
RESUELVE
ARTICULO 1°: Aprobar la planificacion y el programa analitico correspondiente a la asignatura
LEGISLACION Y EDUCACION ALIMENTARIA que se dicta en el Segundo Cuatrimestre del Cuarto
Afio de la Carrera LICENCIATURA EN BROMATOLOGIA, segtn el Anexo Unico que forma parte

integrante de la presente resolucion.

ARTICULO 2° Registrese. Comuniquese. Notifiquese. Cumplido, ARCHIVESE.
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ANEXO UNICO RESOLUCION CAFCA. N° 531/2021

CARRERA: LICENCIATURA EN BROMATOLOGIA

PLANIFICACION 2021

CATEDRA: LEGISLACION Y EDUCACION ALIMENTARIA

Equipo de Catedra:

Prof. Adj. Ordinaria DSE- Bioq. Maria Leila Soria- Resol CS N° 0407-17Prof.

Adj. Ordinario DS- Abg. Arturo Pfister — (extension de funciones)

Ayud 1° Interina DS- Lic en Brom. Alejandra Gisela Lépez- Resol CAFCA N° 701/18

Régimen: cuatrimestral- segundo cuatrimestre

Contenidos Minimos:

Nociones basicas de Estado, Derecho y Constitucion Nacional. Facultades a nivel nacional, provincial
y municipal. Antecedentes legislativos. Poder de policia sanitario: funciones. Leyesy Reglamento de
productos y subproductos alimenticios. Cédigo Alimentario Argentino: disposiciones generales. Nor-
mas de caracter general y particulares para fabricas y comercios. Rotulacién y publicidad. Envases y
embalajes. Normas para productos alimenticios en particular. Reglamento MERCOSUR. Ordenanzas
Municipales en vigencia. ETA. Educacion para la salud. Educacion al consumidor. Ley de defensa al
consumidor.

Carga horaria semanal: 6 hs

Carga Horaria total: 90 hs
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A considerar en los disefios curriculares (Planificaciones) para el presente ciclo
lectivo

La ley de Educacion superior N? 24.521 en su articulo 43, dispone |la acreditacion de las ca-
rreras declaradas de interés publico. Estableciéndose en la Resolucion ME 1254/2018:

Articulo 1°: Determinar que los alcances del titulo son aquellas actividades, definidas por
cada institucion universitaria, para las que resulta competente un profesional en funcion del
perfil del titulo respectivo sin implicar un riesgo directo a los valores protegidos por el articu-
lo 43 de la Ley de Educacion Superior. (ver en Plan de Estudios:

Articulo 2°: Definir como las “Actividades reservadas exclusivamente al titulo” — fijadas y/oa
fijarse por el Ministerio de Educacién en acuerdo por el CONSEJO DE UNIVERSIDA-
DES -. Son un subconjunto limitado dentro del total de alcances del titulo, que refieren a
aquellas habilidades que involucran tareas que tienen un riesgo directo sobre la salud, la
seguridad, los derechos, los bienes o la formacion de los habitantes.

Se informa a los docentes de la carrera de Licenciatura en Bromatologia que el pasado
11 de Diciembre de 2018 el CONSEJO DE UNIVERSIDADES (CU) emitio dictamen favo-
rable para el ingreso de la carrera “Licenciatura en Bromatologia” alArticulo 43 de la
Ley de Educacion Superior N? 24.521. La Asociacion Argentina deCarreras Universita-
rias de Bromatologia (AACUB) propuso las Actividades profesionales reservadas al
titulo. Por tal motivo resulta imprescindible que las mismas sean considerandolas en
sus planificaciones, al igual que los alcances dispuestos en el Plan de Estudios 2008:
IANEXO II: Alcances,
http:// fca.unj

/

f)

IACTIVIDADES PROFESIONALES RESERVADAS AL TITULO DE LALICENCIA-
I TURA EN BROMATOLOGIA (Propuestas por AACUB)

Asegurar la inocuidad de los alimentos durante toda la cadena productiva para lapromocion
de la salud humana y prevencion de las enfermedades.

Realizar la inspeccién y control bromatoldgico de establecimientos elaboradores, almace-
namiento, distribucion y comercializacion del producto alimenticio en el marco legal vigente.
Organizar, dirigir, auditar y acreditar laboratorio destinados a los analisis y estudios broma-
tologicos.

4. Planificar, gestionar, ejecutar y controlar programas de calidad de alimentos.

5. Realizar peritajes y arbitrajes bromatoldgicos.
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1. Fundamentacién:

=> Importancia de la asignatura en el Plan de Estudio:

La materia Legislacion y Educacion Alimentaria se dicta en el Ultimo afio (4°afio) de la carrera y en
ella se imparten conocimientos legales y su aplicaciéon en los procesos de recoleccion, elaboracion,
transporte, expendio y consumo de productos alimenticios, conceptos adquiridos en las materias es-
pecificas de la carrera, logrando asi su relacion con las normativas vigentes. También se imparten
conceptos basicos de educacion para ser aplicados en la poblacién consumidora de alimentos.

=> Articulacion con las asignaturas correlativas:

Mediante encuentros virtuales con los docentes de materias correlativas

Para cursar Legislacion y Educacién Alimentaria, el alumno tiene que haber regularizado Tecnologia
de los Alimentos de cuarto afo (primer cuatrimestre) y Bromatologia Il de tercer afio.

A su vez, debe tener aprobadas las materias Tecnologia de los Alimentos y Bromatologia Il para ren-
dir examen final o promocionar la asignatura.

= Articulacion con las materias del mismo ario:

Mediante encuentros virtuales con los docentes de materias del mismo afio

Se dicta juntamente con Taller de Calidad y Seguridad, Bioestadistica y dos (2) materiasOptativas en
el segundo cuatrimestre de cuarto afio de la carrera.

-> Relacion de la asignatura con el perfil profesional esperado

El desarrollo de nuevos alimentos y tecnologias industriales aplicadas a la produccién, procesamiento
y elaboracion exige un profesional capacitado en la evaluacion integral dealimentos, en el control de
calidad e inocuidad en toda la cadena de produccion de alimentos, desde la huerta o granja hasta la
mesa del consumidor. El Licenciado en Bromatologia esta capacitado para determinar la calidad y la
aptitud para el consumo de materias primas y alimentos elaborados, por lo tanto, debe conocer las
normativasvigentes que respaldaran su accionar. La legislacién alimentaria nacional e internacional,
es de importancia relevante en el conocimiento del personal capacitado en el control de alimentos, ya
que le permite efectuar una correcta aplicacién de las mismas y de las diversas técnicas y procedi-
mientos empleados en la fiscalizacion alimentaria.

En la actualidad, ha cobrado relevancia el hecho de valorar la importancia de unacorrecta Educacién
Alimentaria en la poblacién. Los programas de educacion alimentaria, tienen como proposito funda-
mental contribuir a la seguridad alimentaria de las familias mas vulnerables de la comunidad, refor-
zando su capacidad para obtener, seleccionar y utilizar mejor los alimentos disponibles, con el fin de
satisfacer las necesidades nutricionales de todos los miembros de la familia.

El desarrollo de los contenidos en esta asignatura brindara al futuro profesional los conocimientos
legales-técnicos, en materia alimenticia, y nociones basicas en cuestion educativa, necesarias para el
correcto desempefio de su profesion.

- Relacion de la asignatura con los alcances del titulo de Licenciado en Bromatologia engeneral yen
particular las Actividades reservadas al titulo Propuestas por la AACUB, explicitadas en el apartado
precedente.

El Licenciado en Bromatologia debe conocer todas las Normas vigentes (internacionales, nacionales,
provinciales y municipales) para poder tener un “criterio” adecuado a la hora de desempefiarse co-
rrectamente al analizar desde |la materia prima hasta el producto alimenticio terminado, a fin de ase-
gurar la calidad higiénico-bromatolégico de los mismos y evitar la adquisicién de enfermedades
transmitidas por alimentos. El conocimiento de lalegislacion alimentaria también le permite realizar
inspecciones y auditorias, tanto en los establecimientos elaboradores como en los expendedores
de alimentos y asi prevenir
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fraudes. Es importante realizar asesoramiento en la industria alimentaria a fin de que se adecuen a la
legislacion, como asi también su personal cumpla las normas higiénico- sanitarias establecidas. Po-
dra intervenir en peritajes y arbitrajes asegurando que las actuaciones realizadas se ajusten a las
normativas vigente.

2 Objetivos Generales de la Asignatura:

1- Brindar conceptos basicos y esenciales del Derecho que permitan al alumnocom-
prender y manejar las normas particulares que regulan la Bromatologia.

2- Conocer, interpretar y comprender la aplicacién de la Legislacién alimentaria nacionaly el
procedimiento administrativo.

3- Propender en el alumno una visién de los problemas de la alimentacion, la influenciade
la educacion y el Estado en este problema.

4- Promover en el alumno una participaciéon activa en el proceso ensenanza-aprendi-
zaje.

5- Relacionar los contenidos de la materia con las otras ciencias del plan de estudios dela
carrera.

3 Contenidos de la Asignatura:

e Programa Analitico:

(Incluir Programa analitico, en caso de proponer alguna modificacién del Gltimo aprobado por el
CAFCA debera informar a fin de que sea elevado nuevamente parasu aprobacion)
Unidad 1: INTRODUCCION AL DERECHO
-Nociones de Derecho: Derecho: Nocién. Derecho objetivo y Derecho subjetivo. Principiosgenerales
del Derecho. Ramas del Derecho: Derecho Publico y Derecho Privado.
-El Estado: creacion. Nacion y Estado. Estado Provincial. Estado Municipal. El rol delEstado.
-La Constitucion Argentina. La Constitucion Provincial. Las cartas organicas municipales.Nocion
conceptual de cada una.
Unidad 2: CODIGO ALIMENTARIO ARGENTINO
Codigo Alimentario Argentino. Ley 18284. Ambitos de aplicacion. Los alimentos y los aditivos como
objeto legislados. Conceptos: alteracién, contaminacion, adulteracion y falsificacion. Prohibiciones.
Sanciones.
Unidad 3: FACULTADES Y PODER DE POLICIA
Organismos de aplicacién de la legislacién alimentaria de jurisdiccion nacional, provincial ymunici-
pal.
Ejercicio del Poder de policia. Actas de: inspeccion, intervencion de mercaderia, toma demuestra.
El decomiso. Clausura parcial y definitiva.
Unidad 4: NORMAS DE CARACTER GENERAL
Normas de caracter general: relativas a los establecimientos, las personas, el aire ambiente, los
envases, las envolturas, los aparatos y utensilios.Autorizacién para instala-
ciones y funcionamiento de las fabricas y comercios de alimentos. Responsabilidad de los propieta-
rios, directores, gerentes y personal. La inscripcion deproductos alimentarios.
Unidad 5: NORMAS SOBRE IDENTIFICACION COMERCIAL
Ley 19982: identificacion comercial. Rotulacién y publicidad. Conceptos. Productos nacionales e im-
portados: requisitos. Prohibiciones.
Unidad 6: NORMAS DE CARACTER ESPECIAL
Normas de caracter especial relativas a:

A) Productos, subproductos y derivados de origen animal.

B) Productos, subproductos y derivados de origen vegetal.
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C) Bebidas. Productos estimulantes.

D) Productos correctivos y coadyuvantes.

E) Aditivos.

F) Alimentos dietéticos.
Unidad 7: NORMAS SOBRE RECIPIENTES Y ENVOLTURAS
Normas sobre recipientes, envolturas y aparatos. Conceptos. Condicion de los envases. Materiales
permitidos y prohibidos. Proteccion del interior de envases metalicos. Leyenda y marca. Cierre meta-
lico. Envases de retorno. Proteccién contra la contaminacion.
Unidad 8: EDUCACION PARA LA SALUD Y REGIMENES ESPECIALES
Educacion Alimentaria y Nutricional. Sus principios e importancia en la promocion de modos de Vida
sana. La publicacién como agente de cambio. Educacion al consumidor: planificacién de la accion
educativa. Ley de defensa al consumidor. Enfermedades transmitidas por alimentos (ETA).
Concepto. Ejemplos.

* Programa de Examen
(En caso de que la asignatura utilice) Es el mis-

mo que el Programa Analitico.

4 Metodologia de la Ensefianza:
Clases Teoricas y Practicas: en aula virtual

Clases Teoricas: Se exponen los conceptos basicos, que luego seran ampliados conla bibliografia
correspondiente, dejando abierta la posibilidad de intercambio de ideas para aclarar y corregir, si es
necesario los conceptos previos de los alumnos. Como soporte didactico se utiliza videoconferencia
con PowerPoint.

Clases Tedrico-Practicos: Los alumnos deben cumplimentar un parcialito con anterioridad. Se presen-
ta un resumen de los conceptos vistos en la clase teérica del tema correspondiente, aplicados a la
practica, para | cual se utiliza videoconferencia con PowerPoint. Los alumnos trabajan en pequenos
grupos para resolver trabajos practicosrelacionados con los conceptos tedricos(asincronico), para lo
cual cuentan con una Guia de Trabajos Practicos. Deben entregar un informe con las observaciones
y conclusiones realizadas para su correccion en aula virtual.

NOTA: tanto las clases teoricas como las te6rico-practicos son sincrénicas. El alumnodispondra del
PPT y PDF de las clases tedricas y el PPT de las clases tedrico-practicas.

S Metodologia de evaluacion de proceso, parciales y/o integrales
Evaluacion:

M Trabajos Practicos:
El alumno debera asistir y aprobar el 80% de los TP. Se considera el TP aprobado, considerando la
asistencia y presentando los informes en tiempo y forma.

[ Parcialitos: debera responder y aprobar un parcialito escrito sobre el tema a desarrollar con un
puntaje de 60%(regular) y 70%(promocionar). Podréa tener 2(dos) desaprobados, al tercero quedara
automaticamente libre.

[ Examenes parciales:

Los examenes parciales se aprueban con el desarrollo correcto del B60%(regular) y 70%(promocionar)
0 mas del mismo.

El hecho de no haber asistido al dictado o desarrollo teérico y/o tedrico-practico de un tema, no signi-
fica un desconocimiento del mismo.

Examen Final
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M Alumno Regular:
El examen final es oral.
0 Alumno Libre:

Los alumnos con caréacter de libre deben solicitar la correspondiente categoria en Direccion alumnos.
Deberan en primera instancia aprobar un Examen escrito integral de todos los temas desarrollados
en los Tedricos -Practicos. El mismo se aprueba con el 60% o mas deresolucién correcta.

Cumplida esta instancia, podra rendir el examen final oral en el turno correspondiente.

Condiciones para Regularizar y Aprobar la Materia dispuesto en el reglamento internode la ca-
tedra:

REGLAMENTO INTERNO
CATEDRA Legislacion y Educacién alimentaria

Condiciones para Regularizar la Materia:

1-Examenes parciales
Se deben aprobar 2(dos) examenes parciales escritos.
Cada examen parcial tiene un recuperatorio. Se tiene opcién a rendir Unicamente un examen parcial
recuperatorio de recuperatorio, ya sea del primero o segundo parcial, segun Reglamento vigente en
la facultad.
Los examenes parciales se aprueban con el desarrollo correcto del 60% o mas del mismo.

2- Trabajos practicos. El alumno debe asistir al 80% de las clases con caracter obligatorio y
elaborar un informe (individual o grupal) escrito de cada tema realizado para poder ser corre-
gido. Los TP no son recuperables.

3- Parcialitos. El alumno debe asistir y aprobar el 80%. Estos no son recuperables.
Condiciones para Promocionar la Materia:

1- Clases Tedricas: el alumno debera asistir al 75% de las clases con caracter obligatorio.
2- Trabajos Practicos: El alumno debe asistir y aprobar el 90% de los TP y elaborar un infor-
me escrito (individual o grupal) de cada tema realizado para poder ser corregido. Se conside-
ra el TP aprobado, considerando la asistencia y presentacién de los informes en tiempo y
forma.
Los TP no son recuperables.
3- Parcialitos: Antes de realizar el mismo, debera responder y aprobar un interrogatorio es-
crito sobre el tema a desarrollar con un puntaje de 70%. Podra tener 2(dos) desaproba-
dos, al tercero perdera la posibilidad de promocionar la signatura.
4- Parciales: Se deben aprobar dos examenes parciales escritos.
Cada examen parcial tiene un recuperatorio. Los examenes parciales se aprueban con el desarrollo
correcto del 70% o mas del mismo.
El'hecho de no haber asistido al dictado o desarrollo tedrico y/o tedrico-practico de un tema, no signi-
fica un desconocimiento del mismo.
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6 Horario de Clases:

Lunes Martes Miércoles  lJueves Viernes [Sabado ]

08:00
09:00
10:00
11:00
12:00
13:00
14:00
15:00
16:00
18:00 TP XXX T XXX
19:30 TP XXX T XXX
20:00 TP XXX T XXX

21:00 TP XXX T XXX
T=Teoria

TP= Tedrico-practico

7 Cronograma de clases

Semana Clase |Fecha ema Hs Modalidad: virtual-  |[Responsable/s
N°® I\
1 1 19/08/21 (Cddigo Alimentario Argentino 3 hs Teoria V Soria
2 20/08/21 |Introduccién al derecho 3 hs Teoria V Pfister
2 3 25/08/21 [Cédigo Alimentario Argentino 3 hs Tedrico-Practico V Soria-Lopez
4 26/08/21 [Facultades y poder de policia 3hs [TeoriaV Soria
3 5 1/09/21  |Facultades y poder de policia 3 hs Tedrico-PracticoV  [Soria-Ldpez
6 2/09/21  [Normas de caracter general 3 hs Teoria V Soria
4 7 8/09/21  |Normas de caracter general 3 hs Tedrico-Préctico V Soria-Lopez
8 9/09/21 Normas sobre identificacién 3 hs Teoria V Soria
comercial
5 9 15/09/21 |Normas sobre identificacién 3 hs Tedrico-Practico V Soria-Lopez
comercial
10 16/09/21 |Normas de caracter especial | 3 hs Teoria V Soria
6 11 22/09/21 |Normas de cardcter especial | 3 hs Teorico-Practico V Soria-Lopez
12 23/09/21 |Normas de caracter especial Il 3 hs Teoria V Soria
7 13 29/08/21 [1° PARCIAL 3 hs \ Soria-Lopez
14 30/09/21 [Normas de caracter especial Il 3 hs Teoria V Soria
8 15 5/10/21  [Temas dictados 3 hs Consulta V Soria
16 6/10/21 12 Recuperacion 1° PARCIAL 3 hs \" Soria-Lopez
9 17 13/10/21 |Normas de carécter especial Il 3 hs Tedrico-PracticoV  [Soria-Ldpez
18 14/10/21 |Normas  sobre recipientes y B hs Teoria V Soria
envolturas
10 19 20/10/21 |Normas de carécter especial Il 3 hs Tedrico-Practico V Soria-Lopez
20 21/10/21 |Educacidén para la salud y [3hs Teoria V Soria
regimenes especiales
11 21 27/10/21 |Normas  sobre recipientes y [3 hs Tedrico-Préctico V Soria-Ldpez
envolturas
22 28/10/21 [Temas dictados 3 hs Consulta V Soria
12 23 3/11/21 2° PARCIAL 3 hs \ Soria-Lopez
24 4/11/21  [Temas dictados 3hs  [ConsultaV Lpez ]
13 25 10/11/21 |12 Recuperacion 2° PARCIAL 3hs vV Soria-l.dpez
26 11/11/21 [Temas dictados 3hs  [ConsultaV _—Sorig”
/
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14 27 16/11/21 [Temas dictados 3hs  [ConsultaV Soria |
28 17/11/21 |22 Recuperacidn 1° y 2°|3hs |V Soria-Lépez ]
PARCIAL
15 29 24/11/21 [Temas dictados 3hs |ConsultaV Lopez ]
30 25/11/21 [Educacién  para la salud Yy |3hs  [Expositiva V Soria-Lopez
regimenes especiales
TOTAL 90 hs

|
NOTA: la clase del 20 de agosto es dictada por el Prof Arturo Pfister, que dicta solo el temade la
unidad 1: Introduccion al derecho, clase tedrica que dicta, en conjunto, a los alumnos dela carrera
Ingenieria Agronémica.

8 Bibliografia disponible para el alumno en formato digital y/o disponible en biblio-
teca de la FCA (consulta base de datos de la Biblioteca http://koha.fca.unju.edu.ar/):
1- Codigo Alimentario Argentino- hitps:/iwww.argentina.gob.ar/anmat/codigoalimentario  2-

9 Otras actividades de la catedra:

Direccion/Co-direccion de Becas, Tesis/Tesinas, Pasantias y/o Trabajos finales de carrera

Para solicitar del ingreso el responsable de la catedra o director de la actividad debe enviar al mail de
secretaria administrativa: (administracion@fca.unju.edu.ar) con copia a la Secretaria de Ciencia y
Técnica (cytfca@fca.unju.edu.ar) la informacion consignada en el siguiente cuadro, a los efectos de
gestionar permisos y reserva del espacio fisico:

Titulo de trabajo/proyecto/trabajo final de carrera, etc.:Direc-
tor/responsable:

Docentes que requiere ingresar a la FCA:

Estudiante/s que requiere ingresar a la FCA:

Apellido/s y Nombre/s DNI Turno Dia Laboratorio/Aula

Manana

Tarde

Actividades curriculares fuera de la FCA (trabajos finales de carrera, becas, pasantias, etc):
deberan enmarcarse en acuerdos firmados con la FCA. Gestionar solicitud de seguro y movilidad en
caso de requerirlo, realizando estos tramites diez dias de anticipacién mediante e-mail: administra-
cion@fca.unju.edu.ar
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En caso de propuesta de cursos, seminarios, webinars:

Para solicitar autorizacion, se debera elevar la propuesta mediante nota dirigida al Sr. De-
cano, la que debera ser enviada a los e-mail: mesadeentrada@fca.unju.edu.ar y a
sefca@fca.unju.edu.ar.

La catedra a traves de la Secretaria de Extension podra organizar el evento (difusion, ficha
de inscripcidn, link de ingreso, etc). La propuesta debera incluir;

Nombre de la actividad Responsable y

disertantes:

Fecha y hora de ejecucion:

Participacion y/o articulacion con otras catedras o institucionesObjeti-
o}

Temario:

Modalidad: modalidad virtual

10 Publicaciones Didacticas a Realizar:
11 Otras Actividades a realizar, organizadas por la catedra:

-Curso: VIGILANCIA SANITARIA DEBERES Y DERECHOS- Destinado a alumnos de 4°afio de
la carrera de Lic en bromatologia y egresados.

Objetivos Generales: Brindar a los participantes un panorama general sobre los distintos
niveles de control de alimentos en Argentina. Desarrollar una mirada criteriosa en las inspec-
ciones a establecimientos de la industria alimentaria. Apropiarse de las facultades que po-
seen los agentes de control de Nacionales, Provinciales y municipalesen el pais.

-Curso: APLICACION DE BPM EN SERVICIOS GASTRONOMICOS PARA CELIACOS-
Destinado a alumnos de 3° y 4° afio de la carrera Lic. en Bromatologia y egresados. brindar
informacién a la comunidad de celiacos y a la comunidad en general sobre la prevencion de
la contaminacion cruzada a la hora de cocinar los alimentos razén por la cual se deben refor-
zar las estrategias de control y acompafiamiento en el hogar y en losservicios gastronémicos.
En este marco la Bromatologia es una ciencia que permite estudiar, detectar y corregir una
manipulacion de alimentos incorrecta y hacer hincapié en el topico de la contaminacion cru-
zada.

0 granas
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